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[bookmark: _Toc29761364]Введение
Все затраты предприятия на производство и реализацию продукции, выраженные в денежной форме, образуют себестоимость продукции.
Производство продукции - это часть производственной деятельности предприятия, связанное с определенными затратами или издержками. В процессе производства продукции затрачивается труд, используются средства труда, а также предметы труда.
Себестоимость – это  показатель продуктивного  использования производственных ресурсов. Учет  себестоимости является одной из  составляющих технико-экономического планирования предприятия.
Учет затрат на производство и калькуляции себестоимости продукции заключается в полном определении фактических затрат, которые взаимодействует с производством и сбытом продукции, исчислении фактической себестоимости отдельных видов и всей продукции, контроле за использованием ресурсов и денежных средств.
В рыночной экономики себестоимость продукции является показателем производственно – хозяйственной деятельности предприятия. Исчисление этого показателя используются для оценки выполнения плана по данному показателю, определения рентабельности производства, выявления резервов снижения себестоимости продукции, определения цен на продукцию.
Для обеспечения устойчивого положения на рынке и иметь возможность к конкурентно-способности, предприятию необходимо улучшать качество продукции, снижать цену на нее, а резерв совершенствования этих факторов заключен в себестоимости. В современных условиях усиливаются роль и значение системы бухгалтерского учета.
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Бухгалтерский учет несет в себе вычисление затрат на производство и калькуляции себестоимости выпускаемой продукции, выполняемых работ или оказанных услуг.
Управление себестоимостью продукции предприятий – планомерный процесс формирования затрат на производство всей продукции и себестоимости отдельных изделий, контроль за выполнением заданий по снижению себестоимости продукции, выявления резервов ее снижения. Элементы системы управления себестоимостью являются прогнозирование и планирование, нормирование затрат, учет и калькуляция, анализ и контроль за себестоимостью. Все они функционируют в  взаимосвязи друг с другом.
Актуальность данной работы заключается в изучении и последующем уменьшении затрат на производстве и при этом иметь высокую себестоимость.  Задачи данной темы являются: виды себестоимость, методы расчёта, издержки при изготовлении продукции рассмотрение себестоимости при расчёте продукта и услуг, 
Объектом рассмотрения является ресторан общественного питания и услуги, а предметом – изготовляемая продукция на предприятии. 
Целью курсовой работы является изучение понятия себестоимости продукции ,механизма ее формирования , состав и расчет . 
Достижение данной цели предусматривает решение следующих задач:
1. Раскрыть значение и понятие себестоимости.
2. Рассмотреть виды, структуру и классификацию.
3. Изучить расчет себестоимости.
4. Применить метод расчётов на себестоимость продукции.
5. Рассмотрение порядка определения размера снижения затрат на производство продукции.
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[bookmark: _Toc29761365]ГЛАВА I. ПОНЯТИЕ СЕМЕСТОИМОСТИ ПРОДУКЦИИ
1.1. [bookmark: _Toc29761366]Понятие, виды и классификация
Себестоимость продукции  представляет собой стоимость оценки используемых в процессе ее производства и реализации природных, материальных, трудовых ресурсов и других затрат. Себестоимость показывает размер текущих затрат, имеющих производственный, некапитальный характер, обеспечивающих процесс простого воспроизводства на предприятии. Себестоимость продукции является экономической формой возмещения потребляемых факторов производства.
Себестоимость выражается в денежном выражении текущих затрат на производство, часть стоимости и реализацию продукции. 
Состав затрат, включаемых в себестоимость  учитывается при определении налогооблагаемой прибыли, определяется законодательством[4].
Продукция – это результат деятельности предприятия, представленный совокупностью готовых к реализации материальных продуктов и услуг[4].
В данный период в структуре себестоимости настроены на снижение удельного веса прямых затрат (заработная плата основных производственных рабочих и основные материалы на технологические нужды). 
Услуга – это предпринимательская деятельность, направленная на удовлетворение потребностей других лиц[12].
Показатели себестоимости продукции классифицируются на 3 группы: абсолютные, уровневые, относительные[12]. 
К уровневым показателям относят: себестоимость единицы продукции, затраты на рубль выпущенной (товарной) продукции: затраты на рубль объема продаж.
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Абсолютные показатели показывают: общие затраты производства и реализации продукции.
Существуют различные виды себестоимости, которые по последовательности , объему затрат, ресурсов на себестоимость, возвратных отходов различают: технологическую, цеховую, производственную и полную себестоимость. 
Технологическая себестоимость – это только прямые затраты на производства сырья и материала, возвратные отходы, топливо и энергия на технологичные цели, заработная плата производственных рабочих[12]. 
Цеховая себестоимость - это сумма затрат всех цехов на производство продукции. Цеховая себестоимость включает в себя: технологическую и общепроизводственные расходы[10]. 
Производственная себестоимость - это затраты  на производство продукции. Производственная себестоимость отличается от цеховой себестоимости на величину общехозяйственных и производственных расходов и потерь от брака. 
Полная себестоимость включает в себя производственную себестоимость и коммерческие (внепроизводственные) расходы .
Производство не всегда может включать большое количество различных ресурсов для создания своего продукта , поэтому чаще всего сотрудничают с производством обладающим нужным ресурсом . В связи с этим различают внешние и внутренние издержки производства.
Внешние издержки – это плата денежных средств организацией в пользу поставщика необходимого продукта, ресурса или услуги. При этом поставщик - сторонняя организация, не имеющая отношения к данной организации производства[10].
Внутренние издержки – это издержки на собственные, неоплачиваемые ресурсы. К ним относятся: амортизация на восстановление основных средств, оплата труда владельцев фирмы и т.д. 
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1.2. [bookmark: _Toc29761367]Составляющие себестоимости
Себестоимость состоит из издержек на производстве продукции. Издержки производства –  это расходы, которые происходят при  создании продукции, оплата за различные производственные факторы. Издержки напрямую влияют как на стоимость, так и на себестоимость продукции[12].
Издержки производства имеют структуру, которая устанавливает  характер, условия и их использования в процессе производств. Различают постоянные и переменные издержки производства.
Постоянные издержки – это величина которая не зависит от объема выпускаемой продукции производством. Они определяют размеры фирмы, параметры ее производственных мощностей. К  постоянным издержкам относятся затраты на приобретение, содержание и поддержание земли, зданий и сооружений, оборудования[17].
Переменные  издержки –  это величина  общих издержек ,которая на данных период времени находится в прямой зависимости от объема производства и реализации продукции. Она  изменяется от объема производства, возрастая или уменьшаясь вместе с этим объемом. К переменным издержкам относятся затраты на приобретение сырья, оплату труда, транспорта, тепловых и энергетических ресурсов и т.д.
Общими издержками называется сумма постоянных и переменных издержек. Для анализа и управления состоянием фирмы имеют значение средние и удельные издержки, а также предельные издержки производства.
Средними и удельными издержками называются издержки на производство единицы готовой продукции. Различают средние общие, средние постоянные и средние переменные издержки[17].
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Предельными издержками называют дополнительные издержки, связанные с производством еще одной (дополнительной) единицы продукции.
Сумма постоянных и переменных издержек, а также величина удельных и предельных издержек составляют технологический набор издержек производства, определяемый уровнем технологии и организации производства и уравнением рыночных цен на ресурсы или факторы производства. По способу отнесения на себестоимость продукции различают прямые и косвенные расходы, выделить их позволяет группировка затрат по статьям калькуляции[15].
Прямые затраты находятся в прямой зависимости от объема выпуска продукции или от времени, затраченного на его изготовление и могут быть прямо отнесены на его себестоимость: сырье , основные материалы, потери от брака и другое. Этот вид затрат непосредственно связан с изготовлением продукции и учитывается прямым путём по её отдельным видам.
Косвенные затраты не отнесены прямо на себестоимость отдельных видов продукции и распределяются косвенно, при помощи условных расчетов, такие как: пропорциональная оплата труда производственных рабочих: общепроизводственные, общехозяйственные, внепроизводственные расходы и др. 
Они созданы для общего осуществления производственного процесса данного вида продукции на предприятии.
Сумма всех прямых затрат составляет производственную себестоимость изделия. Сумма всех прямых и косвенных затрат дает себестоимость реализованной продукции[12].
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1.3. [bookmark: _Toc29761368]Виды расчётов себестоимости
Правильное исчисление себестоимости регулирует лучшую стоимость продукции и ее затрат.  Продуманная организация учета несет за собой усовершенственные методы калькулирования и  выявить посредством анализа резервы снижения себестоимости продукции. На промышленных предприятиях применяются четыре основных метода калькулирования себестоимости и учета затрат на производство: простой, позаказный, попередельный и нормативный.
Простой метод калькулирования применяется на предприятиях, вырабатывающих однородную продукцию, не имеющих полуфабрикатов и незавершенного производства. 
На этих предприятиях все производственные расходы за отчетный период составляют себестоимость всей выработанной продукции (работ, услуг). 
Себестоимость единицы продукции –  это отношение условно-постоянных затрат вида продукции к объему производимого вида продукции цехом. Исчисляется путем деления суммы производственных расходов на количество единиц продукции[10].
Позаказный метод – это учет производственных затрат и калькулирование по индивидуальному продукту или группе однородных продуктов, т.е. в качестве объекта калькулирования выступает отдельный заказ. 
Данный метод калькулирования применима в отрасли,  где единица продукции обладает определенными свойствами и легко идентифицируется. 
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Применение позаказного метода калькулирования требует соблюдения следующего условия: продукт производится отдельной партией в строго определенных количествах, т.е. должны быть соблюдены отличия в количестве, виде, размере или качестве продукта, что влечет различия затрат каждой партии производимой продукции. При этом усреднить затраты по двум или более партиям приведет к ошибочному определению себестоимости каждой партии.
Организация позаказной системы калькулирования себестоимости продукции на предприятии включает следующие этапы:
- планирование затрат производства в целом по предприятию и в разрезе отдельных заказов.
- учет затрат по заказам.
- анализ фактической себестоимости заказа.
Попередельное калькулирование используется в отраслях промышленности с серийным и поточным производством, когда одинаковые изделия проходят в определенной последовательности через все этапы производства. Это производство, где применяются физико-химические и химические методы переработки сырья, и процесс получения продуктов состоит из нескольких последовательных технологических стадий. 
В этих случаях объектом калькулирования становится продукт каждого законченного передела, включая и такие переделы, в которых одновременно получают несколько продуктов или ресурсов.
Сущность попередельного метода состоит в том, что прямые затраты отражают в текущем учете не по видам продукции, а по переделам (стадиям) производства. 
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Передел –  это часть технологического процесса (совокупность технологических операций), заканчивающаяся получением готового полуфабриката или продукта, который может быть отправлен в следующий передел или реализован на прибыль. В результате на выходе из последнего передела имеем итоговый продукт, который готов к реализации и продаже[19].
Нормативный метод учета –  это предварительное определение нормативных затрат по операциям, процессам, объектам с выявлением в ходе производства отклонений от нормативных затрат. 
Фактические затраты определяются алгебраическим сложением затрат по нормам и отклонениям от них.
 Этот метод характеризуется тем, что на предприятии по каждому виду изделия составляется предварительная нормативная калькуляция, т.е. калькуляция себестоимости, исчисленная по действующим на начало месяца нормам расхода материалов и трудовых затрат, которая используется для определения фактической себестоимости продукции, оценка брака в производстве и размеров незавершенного производства. 
Все изменения действующих норм или отклонений отражаются в течение месяца в нормативных калькуляциях.
Для определения фактической себестоимости изделия его нормативную себестоимость по каждой статье умножают на исчисленные в ведомости сводного учета затрат индексы отклонения от норм. Расчет фактической себестоимости осуществляется по следующей формуле:
Sфакт=Sнорм ± Он
· Sфакт – фактическая себестоимость, руб.;
· Sнорм – нормативная себестоимость, руб.; 
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· Он – суммарное отклонения от норм (нормативов), руб: (-) экономия, (+) перерасход.
Суммарное отклонение от норм считается по формуле:
Он=(Sнорм ∙ Iо) /100
· Он – суммарное отклонение от норм, руб; 
· Sнорм – нормативная себестоимость, руб;
·  Iо – индекс отклонения от норм.

Итоговая производственная себестоимость находится как сумма итоговой себестоимости по всем статьям затрат, кроме статьи "Возвратные отходы" - она вычитается, и считается по формуле:

Sитог=∑Sфакт-P

· Sитог – итоговая производственная себестоимость продукции, руб; 
· Sфакт - фактическая себестоимость, руб;
·  P - фактическая себестоимость по статье "Возвратные отходы", руб.
Показательный метод учета затрат на производство и калькулирование себестоимости продукции применяется в индивидуальном и мелкосерийном производстве сложных изделий, а также при производстве опытных, экспериментальных, ремонтных и других работ. Применение этого метода должно сочетаться с использованием основных элементов нормативного учета.
При показательном методе объектом учета и калькулирования является отдельный производственный заказ, выдаваемый на заранее определенной количество продукции (изделий). 
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Фактическая себестоимость изделий, изготовляемых по заказу, определяется после его выполнения. 
При заказном методе затраты цехов учитываются по отдельным статьям расходов, а затраты сырья, материалов, энергии – по отдельным группам. 
Фактическая себестоимость единицы изделий или работ определяется после выполнения заказа путем деления суммы затрат по заказу на количество изготовленных по этому заказу изделий.
Sфакт=Sз/N, 
· Sфакт - фактическая себестоимость единицы изделий или работ, руб; 
· Sз – сумма затрат по заказу, руб;
· N – количество изготовленных по заказу изделий, шт.
Разделив сумму по каждой статье калькуляции заказа на количество выпускаемых изделий, получим постатейную сумму затрат на одно изделие. Сравнив калькуляции себестоимости по отчетным и плановым данным, можно провести анализ и выявить причины отклонений.
Существует два варианта калькулирования себестоимости продукции попередельным методом. По первому варианту себестоимость каждого предела калькулируется только в части затрат на обработку. Расчет для каждого предела производится по формуле:
Sфакт=Sз/N, 
· Sфакт - себестоимость единицы изделий или работ на данном пределе, руб; 
· Sз – сумма затрат по пределу, руб; N – количество изготовленных на данном пределе изделий/работ, шт.
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Общая себестоимость продукции рассчитывается по формуле:
Sобщ=∑Sз /N
· Sобщ – общая себестоимость продукции;
· Sз – сумма затрат по пределу;
· N – количество изготовленных изделий.
По второму варианту калькулирование себестоимости осуществляется по каждому пределу с учетом переходящих затрат по стоимости сырья и материалов с предыдущего предела. Такой вариант метода учета и калькулирования себестоимости называется полуфабрикатным[12]. 
Второй вариант калькулирования предусматривает использование счета 21 "Полуфабрикаты собственного производства", когда цехи первых пределов сдают на склад полуфабрикаты, которые отпускаются со склада следующему пределу. 
Себестоимость готовой продукции складывается из себестоимости полуфабрикатов предшествующих стадий обработки и затрат последнего предела, т.е. одни и те же затраты повторяются в себестоимости полуфабрикатов несколько раз. Такое наслоение затрат называется внутризаводским оборотом, который подлежит исключению при суммировании затрат по предприятию в целом.
Из данных методов расчета себестоимости продукции можно сделать выводы о том , как мы можем рассчитать продукцию, какими методами может пользоваться для расчётов , для чего предназначены большая часть методов и как мы можем использовать их на своем предприятии.
Данные методы расчетов предназначены для безошибочных расчетов калькуляции продуктов , основания себестоимости , правильной выбор цены при минимальных затратах или выхода в 0.
15
[bookmark: _Toc29761369]ГЛАВА II. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ РАСЧЕТА СЕБЕСТОИМОСТИ ПРОДУКЦИИ
[bookmark: _Toc29761370]2.1.   Организационная характеристика предприятия.
ООО «VI MIA» действует на рынке общественного питания г. Санкт-Петербург с 1999 г. Юридический адрес предприятия проспект Обуховской обороны 33. +7 (911) 999-00-32.
Форма собственности - общество с ограниченной ответственностью, которое является самостоятельным юридическим лицом, и ответственность держателей интереса на право собственности по долгам и обязательствам общества ограничена суммой внесенного капитала.
 ООО «VI MIA» действует на принципах самоокупаемости и самофинансирования, выполняя задачи, определенные учредительными документами.
Основной вид предоставляемых услуг – общественное питание , элитный ресторан. Режим работы : 10:00-23:00 без выходных. Товарооборот в месяц: 400.000 тыс. руб.
Количество работников: 40 человек, в том числе поваров - 17 человек.
Формат ресторана приготовление европейской кухни. Зал выполнен в стиле старого барокко, мраморные столешницы , римские лестницы и столбы , столы и стулья деревянные с узорами , на столах белые простыни и сразу стоит сервировка на количество мест.
 Стены цвета белого мрамора с волнистыми узорами , освещение с энергосберегающими теплым цветом ламп. 
Имеется декор в виде необычных статуэток в виде греческих богов , стоящие в позах олимпийцев. 
16
Кухня расположена в параллели от окон. Кухня имеет европейский стиль , белые стены, кухни имеют расположения оборудования по ходу технологического процесса. Горячий и холодный цех находятся на первом этаже вместе с холодильной камерой для заготовок.
Окна выходят на Исаакиевский сквер , сами окна имеют овальную форму. Ресторан имеет 60 посадочных мест. Часто проходят банкеты , свадьбы , деловые встречи. 
Высшим должностным лицом предприятия ООО «VI MIA» является генеральный директор Лантюхова Татьяна Викторовна.
Расположение производственных цехов.
За барной стойкой находится  горячий цех с раздаточным столом, имеют тесную связь с холодным цехом. 
Цеха  находятся на первом этаже вместе с залом. В конце горячего цеха имелась общая моечная, куда повара холодного и горячего цеха несли грязную посуду. Овощной цех , кладовая и кондитерский цех, находились на нулевых этажах. 
Приема продукции происходит со двора ресторана. Где грузовик мог проехать сначала узкие улочки, выезжая на главную дорогу, и после заезд в арку возле ресторана. Арка имеет ворота которые открывает сторож или человек отвечающий за охрану труда. Приема продуктов происходила в отгрузночном помещении возле дворика  где имеются весы и оборудования для проверки качества продукции. 
Так же у входа со двора имеется охрана для регистрирования прихода персонала и так же ухода, проводился осмотр вещей. 

17
[bookmark: _Toc29761371]2.2.  Анализ себестоимости продукции и услуг
Анализ расчета себестоимости проводится по методу: усеченная себестоимость.
Усеченный метод показывает, что на себестоимость единицы продукции относят только переменные расходы. 
Постоянная часть общепроизводственных, коммерческих и общехозяйственных расходов списывают на уменьшение выручки в конце отчетного периода без распределения на выпущенную продукцию[18]. 
Расчет методом директ-костинга используют в тех случаях, когда необходимо принять решение о выпуске или прекращении производства того или иного продукта. 
Формула расчета себестоимости выглядит следующим образом: Себестоимость реализованной продукции = Переменные расходы на ед. × Объем реализации
Один из примеров расчета продукции является расчет: чизкейка классического из ресторана «VI MIA» .
Ресторан в течении отчетного периода произвела 800 единиц чизкейка классического ( 1 кусок – 120гр. ). Переменные затраты на производство единицы продукции составляют 70 руб. 
Общая сумма постоянных расходов – 11.000 руб. Объем реализации – 600 единиц продукции по цене 120 руб. за единицу. 
На начало периода запасы незавершенного производства и готовой продукции отсутствовали. 
В ходе расчета себестоимости чизкейка классического данные были предоставлены бухгалтерским отделом ресторана «VI MIA» .
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Бухгалтерский отдел проводят расчет на прибыль и затрат продукции по формуле усеченной себестоимости и на основе ее рассчитывают НДС ,налог на прибыль и налог на акцизы таблица 1.
Усечённая себестоимость на продукт
Таблица 1
	Показатели

	Усеченная себестоимость

	Значение

	
	Формула расчета
	

	Выручка от реализации:

	120 руб. * 600 ед. (Цена * Объем реализации)
	72.000 руб.

	Себестоимость единицы продукции:

	
	70 руб.

	Себестоимость реализованной продукции:
	70руб. * 600 ед. (Переменные  затраты на ед. × Объем реализации) 
	42.000 руб.

	Маржинальная прибыль: 
	72.000 руб. – 42.000 руб. (Выручка от реализации – Себестоимость реализованной продукции)
	30.000 руб.

	Постоянные расходы:

	
	11.000 руб.

	Операционная прибыль:
	30.000 руб – 11.000 руб. (Маржинальная прибыль – Постоянные расходы)
	19.000  руб.



Так же рассмотрим расчет услуги: доставка продукции из ресторана «VI MIA».
Ресторан в течении отчетного периода произвела  доставку 1500 единиц готовой продукции ( 1 заказ = 1 кг) . Переменные затраты на производство единицы продукции составляют 110 руб. 
Общая сумма постоянных расходов – 20.000 руб. Объем реализации – 1500 единиц продукции по цене 250 руб. за единицу. На начало периода запасы незавершенного производства и готовой продукции отсутствовали далее смотреть таблицу 2.
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Усечённая себестоимость на услугу
  Таблица 2
	Показатели

	Усеченная себестоимость

	Значение

	
	Формула расчета
	

	Выручка от реализации:

	250 руб. * 1500 ед. (Цена * Объем реализации)
	375.000 руб.

	Себестоимость единицы продукции:

	
	110 руб.

	Себестоимость реализованной продукции:
	110 руб. * 1500 ед. (Переменные  затраты на ед. × Объем реализации) 
	16.500 руб.

	Маржинальная прибыль: 
	375.000 руб. –  16.500 руб. (Выручка от реализации – Себестоимость реализованной продукции)
	358.500 руб.

	Постоянные расходы:

	
	110.000 руб.

	Операционная прибыль:
	358.000 руб – 110.000 руб. (Маржинальная прибыль – Постоянные расходы)
	248.500  руб.



В ходе расчета себестоимости доставки готовой продукции  данные были предоставлены бухгалтерским отделом ресторана «VI MIA» .Данные основаны на отчетном периоде - 29 марта 2019 года.
Сущность данного метода учета затрат состоит в организации раздельного учета переменных и постоянных затрат и использование его преимущества в целях повышения эффективности управления.
Плюсы данного метода заключается в:
1. Ее использование позволяет оперативно изучать взаимосвязи объема производства, затрат и дохода, прогнозировать поведение себестоимости, динамику отдельных видов расходов при изменениях деловой активности предприятия.
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2. Схема построения отчета о прибылях и убытках является многоступенчатой. В ней содержатся два финансовых показателя: маржинальный доход и бухгалтерская прибыль.
3. Эта система имеет ряд допущений: калькуляция себестоимости предусматривает неизменную величину постоянных расходов при любых объемах производства, поэтому основное внимание в управленческом учете уделяется постоянным расходам. 
Минусы данного метода заключается в том что:
1. Данный метод недостаточно полно и объективно характеризует реальные затраты предприятия на производство и сбыт продукции.
2. При расчете себестоимости «чизкейка классического» было выявлено что неправильно составлена себестоимость продукции , при его изготовлении больше затрат чем прибыли. 
3. Если не изменить затраты  и ценообразования на «чизкейк классический» ресторан будет нести минусы выпуская данный продукт и не будет окупаемости при продаже других блюд.
4. При расчете доставки готовой продукции данный метод не учитывает издержки: ремонт машины, бензин , время доставки , униформу курьера , так же аварии и т.п.
5. Данный метод не включает в себя полный расчет издержек и дополнительных затрат для реализации продукции это может привести к большим потерям.
В ходе выполнения  расчета методом усеченная себестоимость продукции , выявлено о несовершествовании данного метода расчета для ресторана «VI MIA». Данный метод показал что не включает в себя повышения эффективности производства продукции и ее реализации, поэтому для расчета сырья и услуг не подходит для данного предприятия.
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[bookmark: _Toc29761372]ГЛАВА III. Рекомендации
Для повышения прибыли на предприятии «VI MIA» стоит провести мероприятия по расчету себестоимости на продукцию,  рассмотреть издержки производства и выбор расчёта себестоимости. Данные расчёты приведут к улучшению положения на рынке и повышение прибыли при минимальных издержках.
Факторы которые оказывают влияние на себестоимость продукции делятся  на три категории:
1. Инновации –  это  направление на повышение технического уровня производства: механизация, автоматизация, компьютеризация производства, применение современных технологий, новых видов материалов, совершенствование конструкции изделия[16].
2. Инновации управления –  это организации производства и труда: организация контроллинга и управленческого учета, создание автоматизированных рабочих мест руководящих работников и специалистов, внедрение научной организации труда, расширение зон обслуживания и др.
3. Экономические факторы – это совершенствование материального стимулирования персонала, привлечение инвестиций, внедрение прогрессивных норм и нормативов[16].
Выделяют два направления снижения себестоимости продукции.
· Первое представляет собой снижение условно-переменных затрат, которое состоит из двух частей:
– улучшение использования условно-переменных материальных затрат (сырья, материалов, покупных комплектующих изделий и полуфабрикатов, топлива и энергии на технологические цели);
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– повышение эффективности использования условно-переменных трудовых затрат (рост производительности труда и улучшение использования рабочего времени);
· Второе направление предоставляет собой : снижение условно-постоянных затрат (сокращение расходов на содержание и эксплуатацию машин и оборудования, общецеховых и общехозяйственных расходов, расходов на реализацию).
Резервом снижения себестоимости продукции является расширение специализации и кооперирования. На специализированных предприятиях с массово-поточным производством себестоимость продукции ъ ниже, чем на предприятиях, вырабатывающих эту же продукцию в небольших количествах.
 Развитие специализации требует установления и наиболее рациональных кооперированных связей между предприятиями. Снижение себестоимости продукции обеспечивается,  за счет повышения производительности труда. 
С ростом производительности труда сокращаются затраты труда в расчете на единицу продукции,  уменьшается и удельный вес заработной платы в структуре себестоимости.
Значение на снижение себестоимости продукции имеет соблюдение конкретного производственного  режима экономии на всех участках производственно-хозяйственной деятельности предприятия. Которая может привести к меньшим затратам на производство продукции и ее оплаты налогов. Осуществление на предприятиях режима экономии проявляется в уменьшении затрат материальных ресурсов на единицу продукции, сокращении расходов по обслуживанию производства и управлению. 
23
Материальные затраты  в отрасли промышленности занимают большие денежные затраты в структуре себестоимости продукции, поэтому  незначительное сбережение сырья, материалов, топлива и энергии при производстве каждой единицы продукции  по предприятию дает крупный эффект в экономии денежных средств и изменения себестоимости.
Основным условием снижения затрат сырья и материалов на производство единицы продукции является улучшение конструкций изделий и совершенствование технологии производства, использование прогрессивных видов материалов, внедрение технически обоснованных норм расходов материальных ценностей.
Резервы сокращения цеховых и общезаводских расходов заключаются в упрощении и удешевлении аппарата управления, в экономии на управленческих расходах. В состав цеховых и общезаводских расходов в значительной степени включается также заработная плата вспомогательных и подсобных рабочих. 
Проведение проверок и анализов по механизации вспомогательных и подсобных работ приводит к сокращению численности рабочих, занятых на этих работах и к экономии цеховых и общезаводских расходов. Значение имеют автоматизация и механизация производственных процессов, сокращение удельного веса затрат ручного труда в производстве. 
Автоматизация и механизация производственных процессов дают возможность сократить и численность вспомогательных и подсобных рабочих в промышленном производстве что приводит к экономии.
Сокращению цеховых и общезаводских расходов способствует  экономное расходование вспомогательных материалов, используемых при эксплуатации оборудования и на другие хозяйственные нужды.
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Резервы снижения себестоимости заключены в сокращении потерь от брака и других непроизводительных расходов. Изучение причин брака, анализ причин, выявление его виновника дают возможность осуществить мероприятия по ликвидации потерь от брака, сокращению и наиболее рациональному использованию отходов производства.
Выявления и использования резервов снижения себестоимости продукции  зависят от того, как поставлена работа по изучению и внедрению опыта, имеющегося на других предприятиях.
В себестоимости находят свое отражение все стороны деятельности предприятия: степень технологического оснащения производства и освоения технологических процессов, уровень организации производства и труда, степень использования производственных мощностей, экономичность использования материальных и трудовых ресурсов и другие условия и факторы, характеризующие производственно-хозяйственную деятельность. 
Поэтому решение проблемы снижения себестоимости продукции непосредственно связано с повышением эффективности работы всего предприятия.
Таким образом, себестоимость входит в число особо значимых показателей эффективности хозяйственной деятельности. Она представляет собой затраты предприятия на производство и обращение, служит основой соизмерения расходов и доходов, то есть самоокупаемости. Если не известна себестоимость, то невозможно определить прибыль, сформировать отпускную цену. 
И производство либо пойдет в убыток, либо не будет приносить столько прибыли что бы оставаться в точке неубыточности. При рассмотрении данных рекомендаций, ресторан «VI MIA» улучшит свою прибыль и уменьшит издержки при минимальных затратах.
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Разрабатывая проект  о себестоимости продукции общественного питания ,а так же пути ее снижения и изучения методом расчета, мною были решены  и изучены следующие задачи:
- В теоретической части работы дана подробная характеристика роли и места себестоимости  в общественном питании и разработки ее стоимости , издержек и затрат ,отражены такие аспекты как: виды , методы , классификация себестоимости , составляющие и виды при расчете стоимости продаваемой или изготовляемой продукции  цеха,  дана подробная характеристика предприятия так же характеристика организации производства, ассортимент расчета сырья и услуг.
- В практической части отражены основная суть расчета себестоимости по усеченном методе получения готовой стоимости продукции , как она применяется , за счет чего производится расчет , взаимодействия с бухгалтерскими отчетами о прибыли и убытке.
- Дана подробная характеристика используемого ресторана в котором производился расчет продукции , специфика , какой метод используется в данном заведении и кем предоставлен расчет.
- Произведён обзор и расчет следующих аспектов для себестоимости: потребного количества сырья для расчета себестоимости, формулы для расчета , предоставляемые услуги рестораном .
- Закреплены, углублены и обобщены знания, полученные во время лекционных и практических занятий.
В ходе раскрытия темы « Себестоимость  продукции и услуг на предприятиях общественного питания, её состав и расчёт » в пример была взята мое место практики ресторан европейской кухни  «VI MIA».
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